
 

Wirtshaus Steirerstöckl 
Pötzleinsdorferstrasse 127,1180 Wien, Tel. 01 4404943 FAX 01 4406449 steirerstoeckl@jagawirt.at

Vielen Dank, dass Sie sich für eine Veranstaltung in unserem Haus interessieren 
 

Sie haben selbstverständlich die Möglichkeit, sich aus den vorgeschlagenen Varianten  
ein Menü  individuell zusammenzustellen. 

 
Bitte wählen Sie aus küchentechnischen Gründen maximal zwei Alternativen pro Gang. 

 
Wir bitten Sie, im Falle einer Reservierung uns diese per E-Mail oder Fax zu bestätigen. 

Bitte geben Sie uns spätestens 1 Woche vor Veranstaltungstermin Ihre Menüauswahl bekannt. 
 

Bitte bestätigen Sie uns spätestens 1 Tag vor Veranstaltung die genaue Personenanzahl. 
Diese Anzahl wird als Verrechnungsbasis herangezogen. 

 
Im Falle einer Stornierung innerhalb von 3-5 Tagen vor Veranstaltungstermin behalten  

wir uns vor, eine Stornogebühr zu verrechnen. 
 

Menüvorschläge 

Gerne servieren wir Ihnen zum Aperitif unsere steirischen Brötchen mit hausgemachten G´selchtem, Speck, 
Leberwurst, Verhackertem, Käse usw. € 2,20/Person 

MENÜ 1 Gemischter steirischer Vorspeisenteller(10,20) 
 

Waldschweinschnitzerl mit Petersilerdäpfel und einer Preiselbeerorange (12,50) 
 

Schokolade-Weichselkuchen(4,10)  
€ 26,80 
XXXXX 

MENÜ 2 Carpaccio vom Weizer Almochsen auf frischem Ruccola mit Grana (10,90) 
 

Steirisches Brathenderl mit Kräutersemmelfülle, dazu mitgebratene Kümmelerdäpfel (13,20) 
 

Schneenockerl auf einer Erdbeer-Vanillesauce (4,90) 
€ 29,00 
XXXXX 

MENÜ 3 Prinzentaler Schafskäseterrine mit schwarzen Oliven auf Blattsalat (9,50) 
 

Sulmtaler Maishendelbrust mit Semmelfülle und Erbsenreis (13,20) 
 

Nougat-Haselnusstascherl mit Butterbrösel auf einem Traubenragout (7,90) 
€ 30,60 

mailto:steirerstoeckl@jagawirt.at


 
MENÜ 4 Waldschweinröllchen mit Krentopfen gefüllt auf Vogerlsalat (9,50) 

 

Gebratenes Filet vom Zander auf Blattspinat mit Dillerdäpfel (14,90) 
 

Mohnauflauf auf einem Maschanskerapfelmousse (7,90) 
€ 32,30 
XXXXX 

MENÜ 5 Waldschweinsulzerl mit einer Zwiebel-Kernöldressing auf gemischtem Blattsalat (9,50) 
 

Rindsuppe mit Kräuterfrittaten (3,70) 
 

Rinderbraten vom Weizer Almochsen auf einer Schilchersauce  
mit frischem Gemüse und Erdäpfel-Kürbiskernlaibchen (13,90) 

 

Hausgemachte Spagatkrapfen mit Zwetschkenröster und Schlagobers (6,50) 
€ 33,60 
XXXXX 

MENÜ 6 Geräuchertes steirisches Bergbachforellenfilet mit Oberskren und getoastetem Weißbrot (10,50) 
 

Diverse Cremesuppe nach Saison (4,10) 
 

Reinischkogler Waldschweinbraten im Kümmelsaftl mit Schilchweinkraut und Serviettenknödel (12,50) 
 

Kürbiskerngugelhupferl auf einer Joghurt-Weichselsauce (6,20) 
€ 33,30 
XXXXX 

MENÜ 7 Hausgemachte Grammeltascherl auf Blattsalat (9,90) 
 

Rindsuppe mit Leberknödel (3,70) 
 

Gebratenes Filet von der steirischen Bergbachforelle mit Risotto nach Saison (14,50) 
 

Schokoladenmousse auf einer Moccasauce (6,90) 
€ 35,00 
XXXXX 

MENÜ 8 Hausgemachter Lammrohschinken auf einer Honigmelone ( 10,50) 
 

Steirische Zwiebelsuppe mit Kaspressknödel (4,10) 
 

Waldschweinfilet auf einer Pfeffersaue mit frischem Gemüse im Speckmantel und Erdäpfelnockerl (17,50) 
 

Parfaitvariation auf einer Früchtesauce (6,90) 
€ 39,00 


